
Dolcissimi  
Lavoretti di Pasqua

[N-uovo da]



Le vacanze di Pasqua sono vicinissime. 

Molti di noi possono godere di una pausa dalla routine e approfittare di giornate più lunghe 

e con più luce. 

Occasione eccellente per fare qualcosa di n-uovo coi bambini, dando più senso al tempo 

trascorso insieme.

I bambini di tutte le età potranno cimentarsi con questo trio di progetti pasquali. Ecco pronti 

dei modelli coloratissimi, da stampare, con facili istruzioni per ogni lavoretto. 

I Pulcini pasquali sono troppo carini. Dài, mettiamo al lavoro tutta la famiglia, per 

realizzare una nidiata di Pulcinotti Cubotti! Impilati uno sull’altro a piramide, decorano la 

casa in primavera con tenerezza. 

Il Coniglietto Porta Matite è semplice da fare e molto dolce. 

E poi è anche pratico. Perfetto per metterci tutte le penne e le matite, il Coniglietto può 

essere anche un pensiero pasquale meno calorico di un uovo al cioccolato!

La Scatola-Coniglietto è molto carina e offrirà ai bambini un posto in più dove 

nascondere gli ovetti – anche per la caccia al tes… all’uovo pasquale! E se avete un po’ di 

tempo in più durante le vacanze? 

Potete fare questi Tartufi Cioccolato-Prugne da regalare a chi volete, e presentarli 

proprio nella Scatola-Coniglietto. 

I regali fatti a mano – specie se buoni come questo – sono di sicuro graditi sia dagli amici che dai 
familiari. Questi deliziosi tartufi che si fanno a freddo sono facilissimi. Sì, la cosa più difficile sarà 
separarsene per darli via!

Questi dolcetti sono davvero semplici da fare e si 
conserveranno al meglio in frigo. Con un robot da cucina, 
mescolate 200g di prugne Sunsweet con 100g dei 
vostri frutti con guscio preferiti (noci, nocciole o pinoli). 
Aggiungete qualche cucchiaio di cacao in polvere e un 
cucchiaio da tavola di olio d’oliva. Frullate, brevemente, 
finché il composto si amalgama. Formate con questo delle 
palline, mettetele nel freezer a indurire.

Fate sciogliere 100g di buon cioccolato fondente e, 
lavorando rapidamente, coprite con questo le palline. 
Assicuratevi che i tartufi siano asciutti prima di metterli 
nelle loro scatoline.

Ricetta dei Tartufi Cioccolato-Prugne













Buona 
Pasqua!


